SUPPEN |

1. Peking Suppe '3 2,80
Sauer-scharfe Gemisesuppe mit Entenfleisch

2. Glasnudel-Suppe mit Hahnchenfilet "A 3,50
3. Wan-Tan-Suppe "¢ 3,90
Nudeltaschen mit Wasserkastanien und Garnelen

4. Tom Kha Gai 64 g 4,30

Thaildndische Currysuppe mit Hahnchenfleisch, Champignon

5. Tom Yum Kung 1.2A ‘/ 470
Thailandische Currysuppe mit Garnelen, Champignon und
Zitronengras

VORSPEISEN

6. Vietnamesische Friihlingsrollen '3 3,50
mit Schweinehackfleisch, M6hren, Porree, Kartoffeln 3 Stiick
6a. GroBe Friihlingsrollen (Lompia) 3% 3,50
mit Hithnerfleisch und Gemiise 2 Stiick
6b. Vegetarische Minirollen '3® 3,50
mit sweet chilli dip 8 Stiick
7. Dim Sum Sieu Mai "2 3,50
Gebratene Teigtaschen gefiillt mit Garnelen & Schweinefleisch 5 Stiick
8. Dim Sum Woh Tip "* (Vegetarisch) 3,50
Chinesische Maultaschen mit Gemiise, dazu sweet chilli dip 4 Stiick
9. Dim Sum Ming Har Gok 2 4,50
Knusprige Garnelenschwanze, sweet chilli dip 4 Stiick
10. Ha Pieng *© 2,00
Krabbenchips

11. Yummy gemischter Teller ' 5,50

mit 4x gebackener Wan Tan, 4 Minirollen, 4 Chicken Wings

12 . Sommerrollen 4,00
mit Garnelen, Salat, Gurke, Huhnerfleisch in Hoisin SoBe 3 Stiick

12a. Vegetarische Sommerrollen '7 mit Tofu, Salat, Méhren, 4,00
Gurken und Reisnudeln, (Hoisin SoBe oder ErdnusssoBe) 3 Stiick

13. SatespieBe vom zartem Huhn mit Sojasprossen, ErdnusssoBe# 4,00

2 Stiick

| VORSPEISEN

15. Wan Tan ' 4,00
Gebackene Wan Tan mit sweet chilli dip 6 Stiick
16. Chicken Wings '? 4,50
Gebackene Hahnchenfligel mit sweet chilli dip 6 Stiick

HKHNCHENGERICHTE ‘

23 Hahnchenfilet Chop Suey 51 mit frischem Gemiise, SojasoBe 8,50

24. Thai-Red Curry Gai %' =g 8,50
mit frischem Gemiise, Thai-Red-Curry-SoBe, Hiihnerfilet, (scharf)

24a. Hahnchencurry " mit Curry und frischem Gemiise 8,50

25. Hahnchenfilet Vietnam Art ! = 8,50
mit frischem Gemise, Zitronengras, FischsoBe, SojasoBe,
Paprika, Zwiebeln, Zucchini, (scharf)

27. Knuspriges Huhn Vietnam-Art > =— 50
mit frischem Gemise, Zitronengras, Fischsofe, SojasoBe,
Paprika, Zwiebeln, Zucchini, (scharf)

28. Knuspriges Huhn " (SoBen nach Wahl) mit Sojasprossen, 8,50
mit Sojasprossen, Paprika, Zwiebeln, Knoblauch, Chinakohl

Gebratene Nudeln oder gebratener Reis anstatt Kochreis

als Beilage 2,00

RINDFLEISCHGERICHTE ‘

7

35. Rinderfilet Vietnam Art *'
mit frischem Gemise, mit Zitronengras, FischsoBe, SojasoBe,
Paprika, Zwiebeln, Zucchini, (scharf)

8,50

37. Rindfleisch ' = 550
mit Karotten in Streifen, Zwiebeln und Ingwer, (pikant)

Gebratene Nudeln oder gebratener Reis anstatt Kochreis

als Beilage 2,00

‘ ENTENGERICHTE
53. Ente Chop Suey '® 10,50
mit frischem Gemise und SojasoBe

54. Knusprige Ente Vietnam-Art > = 10,50
mit frischem Gemiise, Zitronengras, FischsoBe, SojasoBe,
Paprika, Zwiebeln, Zucchini, (scharf)

55. Knusprige Ente'*® (SoBen nach Wahl) 10,50
mit Sojasprossen, Paprika, Zwiebeln, Knoblauch, Chinakohl

und Lauch

Gebratene Nudeln oder gebratener Reis anstatt Kochreis
als Beilage 2,00

- = B

| SAUCE

A, Asia-SoBe 3,00
S. Siiss-Sauer-SofBe ! 3,00
E. ErdnusssoBe '# 3,00
Y. Yummy-Hoisin-SoBe '* 3,00
T. Thai-Red-Curry-SoBe ¢ -_— 300
C. CurrysoBe "¢ 3,00
Z. Sambal Olek Extra 2,00

\_ ~ GARNELEN |

61. Garnelen China-Art % 10,50
mit frischem Gemiise und Hoisin-SoBe

63. Garnelen Chop Suey "% 10,50
mit frischem Gemuse und SojasoBe

64. Thai Red Curry Prawn 25 <= 10,50
mit frischem Gemise und Thai-Red-Curry-SoBe, (scharf)

Gebratene Nudeln oder gebratener Reis anstatt Kochreis
als Beilage 2,00

Allergenen: 1 - Weizenmehl, 2 - Krebstiere(Garnelen), 3 - Eier, 4 - Erdniisse, 5 - Sojabohnen, 6 - Lactose, 7 - Cashewkerne, 8 - Sellerie, 9 - Sesamsamen, 10 - Farbstoffe
Zusatzstoffe: A - mit Geschmacksverstérker, B - mit Antioxidationsmittel, C - mit Konservierungsstoff oder mit Nitropdkelsalz, D - mit SdBungsmittel, E - mit Phosphat, G - Milch



